
Menu du restaurant scolaire Semaine 19, du 04 au 11 mai 2026

DINER

Salade de bienvenue/Melon

Steack haché sauce ketchup 

Pommes de terre vapeur

Port Salut mini

Salade de fruits 4 fruits 

04/05/2026

Salade mimosa/Pamplemousse

Brochette de dinde

Petits pois cuisinés

Yaourt nature sucré

Gâteau de semoule au caramel 

05/05/2026

Tomate vinaigrette /Salade batavia bio

Filet de poisson meunière

Duo de courgettes à la béchamel

Babybel mini

Pêche

06/05/2026

07/05/2026

08/05/2026

La proviseure

Mme. PELISSIER Christine

Lundi

Salade batavia/carottes  au surimi/Pastèque/Salade frisée alsacienne 

Filet de hoki pané/Paupiette de dinde au jus

Carottes pomme de terre /Haricots verts

Yaourt

Tarte pomme rhubarbe/tarte au sucre/Tarte Flan nature 

Mardi

Salade batavia/Chou rouge aux pommes /Sardines à l'huile/salade 

africaine

Cordon bleu/Cervelas Obernois

Lentilles à la moutarde/Chou-fleur vapeur  

Yaourt/Vache qui rit

Ananas au sirop /Compote de pomme fraise  

DEJEUNER

La secrétaire générale

Mme. GRANSEIGNE Colette

 Produits locaux                                          Menu végétarien

Les menus sont disponibles sur le site internet du lycée

Vendredi

Jeudi

Salade batavia bio/Lentilles à la grecque/Salade de merguez/Salade de 

chou blanc à l'indienne

Rosbeef, sauce béarnaise/Omelette nature 

MENU

PETIT DEJEUNER (de 6h30 à 7h45)

Les menus intégrent une alternative en fonction 

de la fréquentation et des propositions du 

restaurant scolaire.

café, chocolat, thé, lait, pain, beurre, confiture, yaourt, céréales, fruits, …

Pâtes bio /Poêlée tex mex

tartare ail fines herbes/Emmental bio mini

Flan vanille nappé caramel /Mousse chocolat au lait

Mercredi

Salade batavia/Salade fraîcheur /Melon/Champignons ciboulette et 

créme

Cuisse de poulet au four/Saucisse de Toulouse

Champignons en persillade/Poêlée de légumes

Yaourt/Tomme Blanche

Banane/Fraises


